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PREMESSA

Gli ultimi anni sono stati caratterizzati da numerose “emer-
genze alimentari”, come conseguenza di contaminazioni in-
tenzionali meglio conosciute come “frodi alimentari”, che si
manifestano in qualsiasi punto della filiera agroalimentare e,
affliggono il nostro continente. I rischi per la salute legati
all'alimentazione, hanno comportato preoccupazioni presso i
consumatori che reclamano, da tempo, “Qualita e Sicurezza
alimentare”. Queste dipendono dall'impegno di tutti i soggetti
coinvolti in quella complessa catena che va dal campo alla ta-
vola.
Obiettivo:

- Valutare il livello di formazione e di conoscenze igienico-
sanitarie e di Legislazione alimentare degli Operatori del
Settore Alimentare “OSA”, in quanto garanti della qualita
dei prodotti alimentari che producono e che arrivano sul-
le nostre tavole.

Materiali e metodi:

La metodologia prescelta per il raggiungimento del suddet-
to obiettivo & stata l'indagine sottoforma di questionario, fina-
lizzata a testare le reali conoscenze legislative e sanitarie degli

Operatori Alimentari.
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